
Date ______________________________    Judge Name _______________________________    Judge Code _______    Sample Code ___________

Codified Descriptors 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 Free Descriptors 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Visual
Color Intensity О О О О О О О О О О О О О О О О О О О О

Perception
Texture О О О О О О О О О О О О О О О О О О О О

■  ATTRACTIVENESS О О О О О О О О О О О О О О О О О О О О

Olfactive
Olfactive Intensity О О О О О О О О О О О О О О О О О О О О

Perception
■  OLF. PLEASANTNESS О О О О О О О О О О О О О О О О О О О О

Tactile and
Body О О О О О О О О О О О О О О О О О О О О

Gustatory perception
Acidity О О О О О О О О О О О О О О О О О О О О

Bitterness О О О О О О О О О О О О О О О О О О О О

Adstringency О О О О О О О О О О О О О О О О О О О О

■  BALANCE О О О О О О О О О О О О О О О О О О О О

Retronasal
Flowers and Fresh Fruit О О О О О О О О О О О О О О О О О О О О

Perception
Vegetable О О О О О О О О О О О О О О О О О О О О

Dried Fruit О О О О О О О О О О О О О О О О О О О О

Roasted О О О О О О О О О О О О О О О О О О О О

Spicy О О О О О О О О О О О О О О О О О О О О

Empyreumatic О О О О О О О О О О О О О О О О О О О О

Biochemical О О О О О О О О О О О О О О О О О О О О

Overall Positive Odours О О О О О О О О О О О О О О О О О О О О

Overall Negative Odours О О О О О О О О О О О О О О О О О О О О

■  R/N PLEASANTNESS О О О О О О О О О О О О О О О О О О О О

Global 
Evaluation

■  HEDONIC LEVEL О О О О О О О О О О О О О О О О О О О О

Notes

M59 Trialcard Plus ICT v0.4 14.12.11 © 2011 Italian Tasters CSA, IIAC - International Institute of Coffee Tasters
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COFFEE TASTING SHEET (M59)


